Erwachsenen-Speiseplan KW 35/2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
26.08.2024 27.08.2024 28.08.2024 29.08.2024 30.08.2024 31.08.2024 01.09.2024
. y Kichererbsencurry- , ,
Suppe Zwiebelsuppe v Markerbsencremesuppv Karottencremesupv SuBkartoffeIcremesup%a/ cremesuppe v Gemusecremesuppev Gemusecremesupv
Kalte Rinderfrikadellen . - 3} Kabeljau mit Senfsauce, I_Danlerte_s . Rl_nderfrlkadelle Rastiecken ngochte Eier
. . Linsen mit Eierkndpfle Schweineschnitzel mit mit Bratensauce, s . mit Senfsauce,
Menu 1 mit Nudelsalat, . Kartoffeln und . . mit Kaisergemiise
; und Putensaiten Bratensauce und Spatzle, Kohlrabi Kartoffeln
Broétchen und Senf Karotten-Apfel-Salat . , und Cremesauce
[EAd y Chinakohlsalaf. und Kartoffelpiiee und Rohkostszmvﬂ
£ 'imhtl Yy &
Gefillte Paprikahélfte Gemischtes Gulasch Schweinsbratwurst mit Kartoffel-Karotten-Eint Gefullte Kalbsbrust
. oo o Bratensauce, mit Bratensauce,
Gold Menu mit Ajvarsauce mit Spatzle opf .
Kartoffel- und . . Spétzle
und Nudeln und Karotten-Apfel-Salat , mit Putensaite
cut By T Gurkensalbs ; r» und Rohkostsalat, .
&Y ’ e
Pasta / Gemuisnelrzia::uhl;[:fchen Kichererbsencurry mit Gemiiselasagne mit Nudeln mit Thunfisch- COCIIUA
Auflauf Gemiisebriihe Vollkornnudeln und Cremesauce und Tomatensau ce und Meniiservice
uiiad . Blattsalat v Karotten-Apfeh?alat Chinakohlsalat
mit Kartoffelsalit/, (fhat

Vegetarisch

Zucchini-Karotten-Puff
er mit Joghurtdip
Kartoffeln und Blat{?alat

Vegetarisch gefullte
Zucchini mit
Tomatensauce
und Nudeln

Gemuse-Kottbullar
mit Bratensauce,
Kohlrabi
und Kartoffelp\l%ee

Salatteller mit Tomaten-

Salat "Nizza" mit
Thunfisch, Tomaten,

Salatbowl mit Gurke,
Paprika, Aubergine,

Salatteller mit
Champignons, Antipasti

Salatplatte mit
Mozzarella, Oliven,
Tomaten und

Tel: 0711/65 69 63 37
Fax: 0711 /65 69 63 39

hunger@beerschwinger-menueservice.de
www.beerschwinger-menueservice.de.

Wochenend & Feiertagsessen kénnen am Vortag

des letzten Werktages der Woche bis 14:00 Uhr

storniert werden, danach werden diese auch bei
Nichtlieferung berechnet.

Salatteller Mozzarella, Zwiebeln, Bohnen und - . , - . . )
Dressing und Brétchen Kartoffeln Ollvgn, Hirtenkése, und ggfullten Peperoni, Grlllggmuse, ) ) _
g ) Dressing und Brotchen Dressing und Brotchen Dressing und Informationen tber die enthaltenen Allergene und
V Dressing und Brotc e \V Ve Brbtchenv Zusatzstoffe erhalten Sie vom Personal bzw.
finden Sie diese auf der Rickseite
Sonderkost
(Einzelportion Héahnchenbrust Seelachsfilet
verpackt mit Bratensauce, Gemuseeintopf mit Cremesauce, Spinat Nudeln mit Nudeln Linsen mit Nudeln Rindergeschnetzeltes
(Gluten-, Bohnen ) mit Kartoffeln und Reis’ Rinderbolognese mit Champignonsauce und Putensaiten mit Brokkoli und Reis
Milch- und Kartoffelpiicé - e ‘, =
und Eifrei) _ i
Anderungen vorbehalten Sonderkost und Salatteller am Vortag bis 13:00 Uhr bestellbar. Abestellungen nach 13:00 Uhr am Vortag missen berechnet werden.
Dessert wechselt taglich zwischen: Joghurt, Pudding, Friichtequark....




KW 35
Monta Diensta Mittwoch Donnersta Freita Samsta Sonnta
26.08.-01.09.24 9 g 9 g 9 g
Zwiebelsuppe AW,AG,B, |Markerbsencreme- suppe AW,AG,|,J |Karottencremesup pe AW,Z SuRkartoffelcreme- suppe AW,Z Kichererbsencurry- AW,J,Z,3 |Gemiisecremesupp e AW,AG,I,J |Gemisecremesupp e AW,AG,I,
Suppe 1,3,2 Z cremesuppe Z3 J.Z3
Rinderfrikadelle kalt AW,F,Z Linsen AW,AG,B, |Kabeljau D,z Pan. Schweineschnitzel AW,F,z,7 |Rinderfrikadelle AW,F,Z Rostiecken z Gekochte Eier F.z
Nudelsalat gemischt AW ,B,F,G, G,1.9,M,Z,3|senfsauce AW,AG,G, Bratensauce AW,AG,B, |Kaisergemiise AW,Z Senfsauce AW,AG,G
M.Z3 Eierknopfle AW,F,Z 13,2 Bratensauce AW,AG,B, 13,2 Cremesauce AW,AG,1,J 13,2
Menii 1 Brotchen AW,ARA  |Putensaiten G,2,2,3,7 |Kartoffeln z 13,2 Kohlrabi AW,Z Z Kartoffeln z
Gz Karotten-Apfel-Sal at z Spatzle AW,F,Z Kartoffelpiiree B.Z,3 Rohkostsalat 3,223
Senf Gz Chinakohlsalat z
Gefiillte Panrikahalfte AW AGR Gemischtes Gulasch AW AGR . N e Kartoffel-Karotten- Fintonf AW R.7 R A
Ajvarsauce AW,AG,I,J Spatzle AW,F,Z Bratensauce IA:N;AG’B' Putensaiten G,Z,2,3,7 Bratensauce :A:N;AG’B'
Z,3 Karotten-Apfel-Sal at z Kartoffelsalat GM,Z,2,3 Spatzle AW, F,Z
Gold Menii Nudeln AW,F,Z Gurkensalat Essig/Ol z2 Rohkostsalat 3,223
Gemiisemaultasch en AW,FJ,Z Kichererbsencurry AW,J,Z,3 |Gemiiselasagne AW,B,F,J, |Nudeln AW,F,Z
Kartoffelsalat G,M,z,2,3 |Essig-Ol Dressing AW,AG,B, |Cremesauce AW,AG,1J [ Chinakohlsalat z
Pasta / Auflauf F.G,LJM, |Karotten-Apfel-Sal at z Essig-Ol Dressing AW,AG,B,
o F.G.LIM,
Zucchini-Karotten- Puffer F.z Gefllte Zucchini AW,AG,B, |Gemise-Kéttbullar FzZ
F,13,Z Bratensauce AW,AG,B,
Joghurtdip AG,BJ.Z Tomatensauce AW,AG,I,J 13,2
Kartoffeln z Z3 Kohlrabi AW,Z
Vegetarisch Blattsalat z Nudeln AW,F,Z Kartoffelpiiree B.Z,3
Salatteller B.Z Salatteller D,F.Z Salatbowl B,Z,6 Salatteller B.M,Z,2,3, |Salatplatte B,Z,6
Dressing B,F,G,J,M, |Dressing B,F,G,J,M, |Dressing B,F,G,J.M, . 5 Dressing B,F,.G,JM,
7135 7135 7135 |Pressing BFGIM, 7135
2135
Salatteller Brotchen AW,AR,A  |Brotchen AW,AR,A |Brétchen AW,AR,A Brotchen AW,AR,A
Gz Gz Gz G,z
Brotchen AW,AR,A
G,z
Hahnchenbrust mit z Gemiuseeintopf mit Kartoffeln J.Z3 Seelachsfilet mit Cremesauce, D,z Nudeln mit Rinderbolognese Z3 Nudeln mit Champignonsauce Z Linsen mit Nudeln und G,M,Z,2,3, 7 |Rindergeschnetzelt es mit z
Bratensauce, Bohnen und Spinat und Reis Putensaiten Brokkoli und Reis
Sonderkost
Allergene Zusatzstoffe:
AW Gluten, Weizen F Eier KPA Schalenfriichte, Paraniisse z Wir weisen keine 1 mit Farbstoff
AR Gluten,Roggen G Senf KPI Schalenfrichte, Pistazien und Spuren von Allergenen aus. 2 mit Konservierungsstoff
AG Gluten, Gerste H Sesamsamen KMC Schalenfriichte 3 mit Antioxidationsmittel
AH Gluten, Hafer | Soja Macadamia-, Queenslandniisse Obst gewachst, vor Verzehr 4 mit Geschmacksverstarker
AD Gluten, Dinkel J Sellerie Kw Schalenfriichte, Walniisse 5 geschwefelt
B Milch, Laktose KM Schalenfriichte, Mandeln L Erdniisse 6 geschwarzt
C Krebstiere KH Schalenfriichte, Haselnlisse M Schwefeldioxid + Sulfite 7 mit Phophat
D Fische KK Schalenfriichte, Cashewnuisse N Lupine 8 mit StRungsmittel
E Weichtiere KPE Schalenfriichte, Pecanniisse 9 gewachst

Aus Griinden der Regeneration werden unsere Hauptkomponenten teilweise mit der zugehdrigen Sauce angegossen. In diesem Fall missen die Allergene der Komponenten zusammengefasst werden. Dies gilt ebenfalls bei Menis, die als Einzelportion geliefert werden.



