Kinder Speiseplan warm KW 38/2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
16.09.2024 17.09.2024 18.09.2024 19.09.2024 20.09.2024
) A . . Geflugelfrikadelle
Hahnchennuggets Spaghetti mit Rinderbolognese, Paniertes Seelachsfilet g

Tortellini Carne mit Késesauce

mit cremiger Bratensauce,

Kidfit mit sik-saurer Sauce, Reis Reibkase und Blattsalat mit Spinat in Cremesauce ..
und Farmersalat . . o . . Semmelknddeln und
und Maissalat mit Essig-Ol Dressing und Kartoffelpuree
Karottensalat
. L . - y . musefrikadell
Vegetarische Tortellini mit Vegetarische Nuggets Spaghetti mit Tomatensauce, Rucola-Sikartoffel-Schnitte . ce |se adelle
. s oo ) I DN mit cremiger Bratensauce,
Vegifit Késesauce mit suiR-saurer Sauce, Reis Reibkése und Blattsalat mit Spinat in Cremesauce __
. . S . y Semmelknddeln und
und Farmersalat und Maissalat mit Essig-Ol Dressing und Kartoffelpuree

Karottensalat

Markerbsencremesuppe Nudeln mit Putenschinken, Ei .
. -Mesupp . Lachslasagne Klarer Kartoffel-Karotteneintopf
3 Warmer Milchreis mit Zimt- Kartoffelgratin und Tomatensauce dazu . ; x
Wahlmenii . ) und Blattsalat - mit Suppengemisemaultaschle
Zucker mit gedampften Karotten mit Essia-Ol Dressin Endiviensalat und GrieRkl&Rchen
und kaltem Kirschkompott g g mit Essig-Ol Dressing
Dessert Birne Nektarine Schokoladen-Pudding GrieRbrei Ananas-Melonencocktail
. o . Endiviensalat mit Essig-Ol
Beilagensalat Farmersalat Maissalat Blattsalat mit Essig-Ol Dressing g Karottensalat

Dressing

Sonderkost
Einzelportion
verpackt
(Gluten-, Milch-
und Eifrei)

Linsen mit Nudeln
und Putensaiten

Seelachsfilet mit Currysauce,
Spinat und Polenta

Rindergeschnetzeltes
mit Brokkoli und Reis

Gemuseeintopf
mit Kartoffeln

Hihnerfrikassee
mit Erbsen und Reis

KatzenbachstraRe 93 70563 Stuttgart

Mendiservice

Tel. 0711/6569 63 37 Fax: 0711/65 69 63 39

hunger@beerschwinger-menueservice.de
www.beerschwinger-menueservice.de

Anderungen vorbehalten.
Informationen Uber die enthaltenden Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie vom Personal bzw. finden Sie auf der Riickseite!

Meniiservice




Allergene und Zusatzstoffe

KW 38
16.09.- Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
20.09.24
Tortellini AW,F,Z HAW,Z,7 Spaghetti AW,F,Z Seelachs pan. AW,B,D,G,Z Geflugelfrikadelle AW,F,G,J,Z
Kéasesauce AW,AG,B,1,J,Z SAW,IM,Z,3 Rinderbologn AW,AG,|,J,Z,3 Spinat in Cremesauce AW,Z Cremige Bratensauce AW,AG,B,1,J,
Farmersala AW,FJ,Z,2,3 RZ Reibkase B.Z Kartoffelptiree B.Z3 Semmelknédel AW,F,Z
NVAW,AG,BF,G,,JM,Z, 13,5 Blattsalat z Karottensalat z2
e a Essig-Ol AW,AG,BF,G,JM,Z, 13,5
Kidfit i Dressin
g
Tortellini AW,B,F,Z NAH,,.Z Spaghetti AW,F,Z Rucola-SiiRkartoffel- AW,AG,Z Gemdsefrikadelle AW,F,Z
Kasesauce AW,AG,B,,J,Z SAW,IM,Z,3 Tomatensau AW,AG,I,J,Z,3 Schnitte Cremige Bratensauce AW,AG,B,l,J,
Farmersala AW,FJ,Z,2,3 RZ Reibkase B.Z Spinat in Cremesauce AW,Z Semmelknédel AW,F,Z
NAW,AG,B,F,G,I,JM,Z 135 Blattsalat z Kartoffelptiree B.Z3 Karottensalat z2
a
Vegifit i o
¢} [ Essig-Ol AW,AG,BF,G,1,JM,Z, 1,3,5
s Dressing
S
a
Markerbse AW,AG,|,J,Z KB,Z Lachslasagn AW,B,D,F,Z Nudeln mit Putenschinken AW,B,F,J,2,2,3,7 Klarer Kartoffel- Karotteneintopf AW,Z
nereme- KAW,Z Blattsalat ~ Z und Ei
Milchreis B,Z Essig-Ol AW,AG,B,F,G,1,lJM,Z, 1,35 [Tomatensauce AW,AG,1,J,Z,3 Suppengemise- maultaschle, GrieR- AW,B,F,J,Z
Zimt- z Dressing Endiviensalat z ki6Rchen
Zucker
Wahlmenu
Kirschkom Z Esslg—@l Dressing AW,AG,B,F,G,,J,M,Z,
1,35
Birne Z9 NZ9 Schokoladen- B,Z GriefRbrei AW,B,Z Ananas- Melonencocktail z
e Puddina
Dessert
T ZAW'AG'B'F'G""]'M'Z' 135 AW,AGBFGIIMZ 135 [Essig-Ol Dressing AWAGBFGILIMZ, | T
Salatbeilage 135
T o~ oo SDZ [mor——— pa— S P VST =
Sonderkost e
Allergene Zusatzstoffe:
AW Gluten, Weizen F Eier KPA Schalenfriichte, Paraniisse Z Wir weisen keine Kreuzkontimination 1 mit Farbstoff
AR Gluten, Roggen G Senf KPI Schalenfriichte, Pistazien und Spuren von Allergenen aus 2 mit Konservierungsstoff
AG Gluten, Gerste H Sesamsamen KMC Schalenfriichte, 3 mit Antioxidationsmittel
AH  Gluten, Hafer | Soja Macadamia-, Queenslandniisse Obst gewachst, vor Verzehr waschen 4 mit Geschmacksverstarker
AD Gluten, Dinkel J Sellerie KW Schalenfriichte, Walnuisse 5 geschwefelt
B Milch, Laktose KM Schalenfriichte, L Erdniisse 6 geschwarzt
Mandeln
C  Krebstiere KH Schalenfriichte, M Schwefeldioxid + Sulfite 7 mit Phosphat
Haselniisse
D  Fische KK Schalenfriichte, N Lupine 8 mit SuRungsmittel
Cacheuniisse
E  Weichtiere KPE Schalenfriichte, 9 gewachst

Pecanniicse

Aus Griinden der Regeneration werden unsere Hauptkomponenten teilweise mit der zugehorigen Sauce angegossen. In diesem Fall miissen die Allergene der Komponenten zusammengefasst werden. Dies gilt ebenfalls bei Menis, die als Einzelportion geliefert werden.




